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CANAPÉS 
*** 

 
AMUSE BOUCHES 

tarte petit pois, fraises acidulées, nuage amande 
Sancerre - Harmonie – magnum 2022, Vincent Pinard 

***  
 

ASPERGES BLANCHES DE TOURRAINE  
rhubarbes confites, sabayon acidulées & œufs de truite 

Sancerre - Grand Chemarin – magnum 2022, Vincent Pinard 
***  

 
TURBOT FUMÉ AU FOIN 

duo de navets confits, sauce onctueuse de Chavignol, jeunes pousses 
Sancerre - Chêne Marchand 2019, Vincent Pinard 

Sancerre – Château 2019, Vincent Pinard 
*** 

 
MORILLES 

fines farce de volaille & noisettes torréfiées, riso & jus de volailles en 
capuccino 

Sancerre - Chêne Marchand 2017, Vincent Pinard 
Sancerre – Charlouise 2017, Vincent Pinard 

***  
 

CARRÉ D'AGNEAU 
estragon & chèvre frais, tourte de pomme de terre & champignons, jus 

d'agneau 
Sancerre - Vendanges Entières – magnum 2018, Vincent Pinard 
Sancerre - Vendanges Entières – magnum 2008, Vincent Pinard 

*** 
 

CROTTINS DE CHAVIGNOL  
en 3 affinages & ses condiments 

Sancerre - Harmonie – magnum 2000, Vincent Pinard 
*** 

 
CHÈVRE FAISSELLES & MOUSSE 
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condiment citron, sorbet camomille & poires croustillantes 
Sancerre - Château - magnum 2018, Vincent Pinard 


